
* Skiva korv, tomat, champinjoner och zucchini. 

* Lägg korven i bleck, lägg sedan över den med zucchinin, 
tomaterna och champinjonerna.

* Krydda med oregano, rosmarin, salt och peppar.

* Blanda ostcreme och ajvar, häll blandningen över korven 
och grönsakerna.

* Grädda i ugnen på 225 ° i ca 20 min.

Falukorvsgratäng

21 kg Falukorv fett 23% 

6,3 kg Zucchini squash courgette

4,2 kg Champinjon 1 kg

4,2 kg Tomat

0,63 l Oregano

2,1 dl Rosmarin torkad EKO

5,25 kg Ostcreme

2,1 kg Ajvar Relish

0  Salt och svartpeppar

Antal portioner:  210

Grupp: Korvrätter

Ursprung: Skola

Ingredienser Beskrivning

Allergener Innehåller Kan innehålla
Mjölk och laktos

Mjölk


