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KROKOMEN TJIELTE

Kottfarsfrestelse

Grupp: Potatis- o gronsaks.ratter
Ursprung: Skola
Antal portioner: 210
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Ingredienser

10,5 kg Noétfars 10%

105 g Vitlok farsk

3,15 kg Lok gul, rod

1,05 dlI Timjan, torkad

31,5 kg Hostpotatis ra skalad
4,2 | Vispgradde 40% fett

12,6 | Mellanmjélk EKO fett 1,5%
1,05 kg Senap svensk

0 Salt & peppar

Beskrivning

1. Skala och strimla potatis

2. Bryn koéttfars. Blanda i 16k, vitlok, timjan och senap pa
slutet. Smaka av med salt och peppar. (man kan hoppa 6ver
att bryna farsen)

3. Blanda mj6lk och gradde. Smaka av med salt och peppar.
4. Varva potatis och kéttfarsblandningen i bleck

5. Sla 6ver mjolkblandningen.

6. Gradda i ugn pa 175°C i ca 50 min.

Allergener Innehaller
Svaveldioxid och sulfit
Svaveldioxid eller sulfit |:|

Kan innehalla

mashie



